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O kavovaroch

V naSom webshope si mdZete zakuipif Sirokud paletu kdvovarov: pdkovych, automatickych, domécich, kanceldrskych,
profesiondlnych, moka-kdvovarov zndmych svetovych znaciek: ako SAECO, JURA, GAGGIA, DeLONGHI, NUOVA
SIMONELLI a pod.

Vsetkyl modely, ¢i uz pdkové alebo automatické, si vybavené 15-barovyml Cerpadlom, ktoré samozrejme vytvara
spravny tlak vody, vyvodom na hordcu vodu alebo paru, zdsobnikom na vodu. Vel'mi dbleZitou ¢astou tychto pristrojov
je optimdlna tlakova paka, vdaka ktorej u kazdého espresa docielime vysokd, hustd, zlatohnedd penu.

Pre pripravu oblibeného kapucina staci stlacif tlacidlo pary na ovladacom paneli, vyckat asi 20 sekiind, az sa dohreje
voda v bojleri nad 100° C, a vyvodom na horticu vodu - paru suchou parou napenif mlieko. Pre tych, ktorf si dopraju

.....

zjednodusia.

KedZe na vyrobu dobrého espressa je vel'mi ddleZité mat aj sprdvne mletd kdvu a najlepSie Cerstvo mletd kdvu, je
moZzné ponuknuf aj rad kombinovanych kdvovarov.

St vybavené navyse integrovanym mlyncekom, ddvkovacom mletej kdvy a zdsobnikom na zrnkovi kdvu s moZnostou
nastavovania hrubosti mletia.

Je dolezité vediet, Ze aj tieto kdvovary, i ked podstatne jednoduchsie, zarucia v§etkym milovnikom dobrého espressa
kvalitu, voiiu a silu ndpoja.

Prvé automatické kdvovary boli vyrobené v roku 1985 a zaznamenali ozajstny prevrat v priprave espressa.
Srdcom tychto pristrojov jel centrdlna jednotka, ktord je tym najlepSim rieSenim z hladiska rychlosti, jednoduchosti i z
hladiska hygieny pristroja.

Cely proces pripravy espressa sa zacne stlacenim prislusného tlacidla na ovlidacom paneli. Tym sa zapne mlyncek,
ktory namelie nastavené mnoZstvo kdvy. Cerstvo namlets kdva sa pomocou ddvkovacieho zariadenia vysype do
priestoru pre kdvovu kapsulu. Piestik centrdlnej jednotky kdvu zlisuje a program dé impulz 15-barovému vibraénému
Cerpadlu, ktoré pretlaci cez kavovu kapsulu vodu s teplotou 83° - 85°C (teraz uZ tlakom 9 barov) a pripravi prislusné
mnozstvo kavy do Sdlky. A prave to je td spravna technoldgia, ktord zaruc¢i dokonald pripravu espressa. V pripade, Ze
na stla¢enu kavu pdsobi vyssi tlak, kdva dostdva akoby ,,prepdlend® chuf a opacne - pri nizkom tlaku nie je mozné
docielif spravne espresso, ale kdvu bez peny, ochudobnenti o arému a silu.

Vylidhovand kdvova kapsula je automaticky odstranend do zdsobnika na pouZitd kavu.

V Skale automatickych kdvovarov je mozné néjst pristroje jednoduché - s mechanickym nastavovanim, pristroje
vysSieho radu - kompletne riadené elektronikou, s displejom, jednoduchym ¢i dvojitym ohrevom, az po pristroje s
najnovsimi technolégiami, ako napriklad SBS systémom a dotykovym displejom.

Pri profesiondlnych kdvovaroch uZz ide o kombindciu r6znych modulov, akoll ohrievaca [ na §alkyl so zabudovanou
vyhrevnou $pirdlou,l zdsobnika na kdvu,l spravnej elektroniky, ktord umoZziujell vyberl z viacerych U moZnych jazykovi;
je mozné naprogramovat ¢as zapnutia a vypnutia pristroja, moznost programovania kazdého ndpoja. Potom st to rozne
funkcie ako funkcia predmletia,] funkcia predparenia kavy, zadsobnik na mletd bezkofeinovu kavu,l] mix water,
doplnenie hortcej vody do kavy (americka kava),ll odkvapkavacia mrieZka pod vytokom na kavu,U vyberatelny
zasobnik na odpad kdvovych kapsil s kapacitou na niekol’ko desiatokl kapstil.
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